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Menüvorschläge und Bankettplanung Rest. Rössli 3508 Arni 
Für Hochzeiten, Familienfeste, Gesellschaften, 

oder sonstige Anlässe 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Unsere nachfolgenden Vorschläge erlauben es Ihnen sich Ihr Menü selbst 
zusammenstellen und untereinander zu Kombinieren. Sollten Sie für Ihren Anlass 
spezielle kulinarische Wünsche haben, bemühen wir uns, diese zu Ihrer 
Zufriedenheit zu erfüllen, fast alles ist möglich. Zusammen finden wir eine Lösung, 
auch auf Ihr Budget angepasst. Setzen Sie sich mit uns in Verbindung. 
 
• Unsere Menüvoschläge sind für Gruppen ab 10 Personen. Bei weniger als 10 
Personen haben wir ein vielfältiges à la Carte Angebot das Sie vor Ort bestellen 
können. 

Unsere Menüvoschläge gelten als einheitliche Bestellung  
für die ganze Gruppe!!! 

• Für Vegetarier bieten wir als Fleischersatz alle Menüs mit Quornschnitzel an, 
Preis bleibt der Gleiche egal welches Menu. 
• Spätestens 7 Tage vor Ihrem Anlass sollten wir das gewünschte Menü sowie die 
ungefähre Teilnehmeranzahl wissen.  
Verbindliche Teilnehmeranzahl bitte bis 24 Std. vorher melden. 

 
Gerne nehmen wir uns für Ihre Menübesprechung Zeit.  

Wir bitten Sie um eine Voranmeldung telefonisch oder per Mail:  
031 701 12 82 / info@restaurantroessli.ch 

 
Räumlichkeiten 
• Saal: max. 130 Personen mit Bühne 160 Personen 
• Saal Veranda max. 25 Personen 
• Säli oben: max. 20 Personen (1. OG), 2. Säli oben: max. 20 Personen (1. OG) 
• Beide Säli oben können zusammengelegt werden und somit  
haben 40 Personen Platz 
 
Tischdekoration 
• Saisonale Tischdekorationen und Kerzen sind im Preis inbegriffen. 
• Gerne besorgen wir Ihnen bei unserem Gärtner die Tischdekoration  
die Sie zum Selbstkostenpreis nach dem Bankett mit nach Hause nehmen können. 
Oder Sie bringen Ihre eigene Dekoration mit. 
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Preise / Inkasso 
• Unsere Preise sind Bruttopreise und verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. 
• Preisänderungen bleiben vorbehalten. 
• Wir akzeptieren alle gängigen Kreditkarten. Wir nehmen auch WIR, Anteil nach 
Absprache. 
• Wir sind auch gerne bereit, eine Rechnung mit Einzahlungsschein mitzugeben.  
(Bei Rechnungsstellung Zahlungsfrist 10 Tage Netto). 
• Die von Ihnen spätestens 24 Stunden vorher gemeldete Personenzahl ist 
verbindlich. 
• Für gemeldete, aber nicht anwesende Gäste erlauben wir uns einen 
Unkostenbeitrag von 50% des Menüs in Rechnung zu stellen. 
 
Diverses 
• Für mitgebrachte Dessert verrechnen wir Ihnen Fr. 6.00 für Service und Gedeck pro 
Person, wenn ein Dessert von uns ersetzt wird. 
• Zapfengeld: Wenn wir Ihre eigenen Weinflaschen ausschenken sollen, 
wird dies mit Fr. 25.00 pro Flasche verrechnet. 
• Überzeit / Freinacht: Nach 00.30 Uhr gewähren wir maximal 2 Stunden Überzeit. 
• Pro Stunde Überzeit verrechnen wir Ihnen Fr. 120.00. 
• Für Sitzungen wo wir erst nach 20.30 Uhr respektive Freitag, Samstag nach 21.15 
Uhr das Essen servieren können verlangen wir einen  
Zuschlag von Fr. 4.-- Pro Person. 
• Es wird empfohlen vor der Sitzung / Versammlung zu Essen, so das danach 
genügend Zeit für Gespräche bleibt. 
 
Ruhetage 
• Unser Restaurant ist jeweils am Montag und Dienstag geschlossen. 
 
Apero   
Schinkengipfeli      pro Stk. Fr. 3.20 
Amuse-Bouche      pro Stk. Fr. 3.50 
Hausgemachte Minipizza     pro Stk. Fr. 6.-- 
Hausgemachtes Apéro – Gebäck   Preis pro Person  Fr. 3.80 
Nüssli, Chips, Salzstengeli    Preis pro Person Fr. 3.-- 
und vieles mehr nach Vereinbarung 
 
Vorspeisen 
Räucherlachs garniert mit Toast und Butter    Fr. 20.50 
Crevetten Cocktail oder Crevetten Salat mit Toast und Butter Fr. 17.-- 
Melone mit Rohschinken (Saisonal)     Fr. 16.50 
Hauspastete mit Sc. Cumberland      Fr 16.50 
Forellenfilet mit Meerrettichschaum      Fr. 15.50 
Kleiner gemischter Salat       Fr.   9.00 
Kleiner grüner Salat        Fr.   8.50 
+ Speck und Ei        Fr.   3.20 
Kleiner Nüssler Salat mit Speck und Ei (Saisonal)   Fr. 10.50 
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Cremesuppen  
Spargel         Fr. 9.50 
Tomaten         Fr. 9.50 
Steinpilz         Fr. 9.50 
Kürbis          Fr. 9.50 
Knoblauch         Fr. 9.50 
 
Bouillon mit: 
Flädli, Backerbsen oder Röstbrot      Fr. 8.50 
Eierstich oder Monte Carlo      Fr. 9.50 
 
 
Tellersevice in 2 Gängen Serviert:  
Menü ab 10 Personen  
 
A) Kraftbrühe mit Röstbrot 
 Bernerplatte reich garniert, Sauerkraut 
 Dörrbohnen und Salzkartoffeln in beiden Gängen 
 Fleisch 1. Gang: Siedfleisch, Zungenwurst, Grüner Speck 
 Fleisch 2. Gang: Rippli, geräuchter Speck, Zunge  Fr. 46.50 
 ***** 
 
B) Suppe nach Wahl 
 Gemischter Braten und Poulet 

1. Gang: mit Poulet, Kalbsbraten,  
Bratensauce, Pommes frites und 3 verschiedene Gemüse 
2. Gang: Schweinsbraten, Champignon Rahmsauce 
Butternudeln und 2 verschiedene Gemüse   Fr. 38.50 
***** 

 
C) Suppe nach Wahl 
 gespickter Rindsbraten oder „SUURE MOCKE“ 
 mit Kartoffelstock und Sauce 

(1. Gang 3 und 2. Gang 2 verschiedene Gemüse)  Fr. 41.50 
 ***** 
 
D) Suppe nach Wahl 

Österreicher Braten (gefüllt mit Zwetschgen und Äpfel) 
 Bratensauce, Hausgemachter Kartoffelgratin 

(1. Gang 3 und 2. Gang 2 verschiedene Gemüse)  Fr. 36.50 
 ****** 
 
E) Suppe nach Wahl 
 Schweins - Rahmschnitzel 

1. Gang: mit Pommes frites, Champignonrahmsauce  
und 3 verschiedene Gemüse 
2. Gang: mit Nudeln, Champignonrahmsauce, Pfirsich und  
Ananas mit Rahm garniert      Fr. 38.50 

 mit Kalbfleisch       Fr. 56.-- 
 ****** 
 
F) Suppe nach Wahl 
 Kalbsschnitzel an Morchelsauce, Butternudeln  

und Pommes Duchesses  
(1. Gang 3 und 2. Gang 2 verschiedene Gemüse)  Fr. 47.50 
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****** 
 
G) Suppe nach Wahl 
 Schweinsfilet an Champignonrahmsauce 
 Hausgemachte Spätzli  

(1. Gang 3 und 2. Gang 2 verschiedene Gemüse)  Fr. 42.50 
 ****** 
 
H) Suppe nach Wahl 
 Les Deux Filet   

1. Gang: Rindsfiletmedaillon Sauce Bernaise,  
Rösticroquetten und 3 verschiedene Gemüse 
2. Gang: Schweinsfiletmedaillon, Champignonrahmsauce 
Butternüdeli und 2 verschiedene Gemüse,    Fr. 59.-- 
Mit Morchel Sauce       plus Fr.   5.-- 

 ****** 
 
I) Suppe nach Wahl 
 Rossmedaillon an Stroganoffsauce 
 mit Butter Reis       

(1. Gang 3 und 2. Gang 2 verschiedene Gemüse)  Fr. 36.50 
 ***** 

Verzicht auf Suppe minus Fr. 5.-- 
 

 
Fondue Chinoise bis genug ab 4 Personen 

als Vorspeise ein Gemischter Salat 
mit Ross, Schwein, Poulet, und Rindfleischwürfeli 

Tartar, Knoblauch, Curry, Cocktail, und Süsssauersauce. 
Gurken, Ananas und Pfirsichstückli sowie Reis und Pommes frites als Beilage 

pro Person Fr.46.50 
 

 
 
Tellersevice: 
Menu ab 10 Personen  
Nachservice plus 9 Fr. pro Person wird nach Aufwand berechnet. 
 
1) Paniertes Schweinsschnitzel 
 Pommes frites 
 Gemüse        Fr. 26.50 
 
2) Rahmschnitzel (Schwein) 
 Nudeln, Frucht       Fr. 26.50 
 
3) Ungarisches Gulasch 
 Hausgemachte Spätzli      Fr. 31.-- 
 
4) Schweinsbraten Nierstück 
 Bratkartoffeln 
 Gemüse        Fr. 29.50 
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5) Geschnetzeltes Schweinefleisch 
 an Champignonrahmsauce und Hörnli    Fr. 24.50 
 
6) Bernerteller 
 Sauerkraut, Bohnen, Salzkartoffeln, 

Rippli, Speck, Siedfleisch und Wurst    Fr. 36.50 
 
7) Schweinsvoressen 
 Kartoffelstock, Gemüse      Fr. 24.50 
 
8) Rindsjägerschnitzel Sc. Bernaise 
 Pommes frites, Gedämpfte Tomate    Fr. 35.50 
 
9) Hackbraten 
 Kartoffelstock, Gemüse      Fr. 23.50 
 
10) Grillbratwurst, Zwiebelsauce 
 Pommes frites       Fr. 22.50 
 
11) Schweinswürstli, Hausgemachter  
 Kartoffelsalat, Senf       Fr. 19.50 
 
12) Rinds - Entrecôte Hausgemachter Kräuterbutter 
 Pommes frites, Gemüsegarnitur     Fr. 42.50 
 
13) Schweinsteak mit Pilzrahmsauce Butternudeln oder 
 Pommes Duchesses, Gemüsegarnitur    Fr. 34.50 
 
 
Dessert: 
 
Kleine Meringues mit Chäsi Nidle       Fr.   7.50 
Diverse Tröimli mit unserem Joghurtsofteis und Chäsi Nidle:    
Mit Erbeeren, lauwarme: Heidelbeeren, Apfelmus, Rhabarberkompott 
oder Zwetschgen je nach Saison      Fr.   8.50 
Brönnti Creme mit Chäsi Nidle      Fr.   7.50 
Brönnti Creme mit Vanilleglace und Chäsi Nidle    Fr.   9.-- 
Cassata mit Rahm         Fr.   7.50 
Kleines Sorbet mit Zwetschgenglace und Vieille Prune, 
Mangosorbet und Passoa oder mit Zitronensorbet und Vodka Fr.   8.50 
Frischer Fruchtsalat mit Rahm      Fr.   8.50 
Kleines Ice Kaffee         Fr.   7.50 
Iglu Caramel          Fr.   7.50 
 
Möglich sind auch Dessert von unserer a la Carte Karte 
 
Dessert Buffet mindestens 20 Personen     Fr. 16.50 
(Fruchtsalat, 3 verschiedene Glacen nach Wahl, Mousse au Chocolat 
Brönnti Creme, Meringues und Rahm) 
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ab 25 Personen 

 
Verschiedene Salate 

Melone mit Rohschinken 
Terrine oder Pastete 

Forellenfilet geräuchert 
Lachs geräuchert 

****** 
Suppe nach Wahl 

****** 
Kalbsbraten 

Schweinsbraten 
Roastbeef 

KartoEelgratin 
Gemüsegarnitur 

****** 
DessertbuEet 

 
Pro Person Fr. 85.- 

 
 

RESTAURANT "RÖSSLI" 3508 ARNI  
TELEFON 031/ 701 12 82 

E- mail /info@restaurantroessli.ch 
Hp: / www.restaurantroessli.ch 
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(Preisänderungen vorbehalten) 
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