
Wildspezialitäten 

Vorspeisen 
 

Eierschwämmlisuppe        
Marronisuppe         
Steinpilzravioli an Basilikumsauce     
Grüner Salat mit Pfifferlingen     
Nüsslersalat mit Speck und Ei     
Kleiner Nüsslersalat mit Speck und Ei    

 
Hauptspeisen 

Hasenrückenfilet Wildrahmsauce 
Wildgarnitur, Hausgemachte Spätzli   
 
Rehrücken Teller mit Wildrahmsauce 

 Hausgemachte Spätzli, Wildgarnitur   
 

Hirschschnitzel an Wildrahmsauce 
Hausgemachte Spätzli 
Wildgarnitur         

 
Hirschentrecôte mit Calvadosrahmsauce 

 und Apfelwürfeli, Wildgarnitur  
Hausgemachte Spätzli       

 
 

 
 



Reh oder Hirschgeschnetzeltes 
mit Wildrahmsauce oder Stroganoffsauce 
Hausgemachte Spätzli 
Wildgarnitur Reh oder Hirsch 
 
Rehschnitzel "MIRZA" Wildrahmsauce 
Wildgarnitur        
Hausgemachte Spätzli      

 
WILDFITNESSTELLER:  
Wildschweinschnitzel mit Kräuterbutter  
Nüsslersalat mit Speck und Ei    

 
Wildschweinschnitzel mit frischen Steinpilzen 
Wildgarnitur  
Hausgemachte Spätzli      

 
Wildschweinschnitzel 
im Knuspermantel mit Wildrahmsauce 
Wildgarnitur  
Hausgemachte Spätzli      

 
*Rehrücken reich garniert 

 
 



 
Steinpilzravioli an Basilikumsauce   
 
Herbstteller (Fleischlos)     
Wildgarnitur mit Hausgemachten Spätzli 

 
*Wildsaupfeffer        

 

 *Gemspfeffer          
 

*Hirschpfeffer        
 

*Rehpfeffer          
 

Alle Pfeffer mit 
Wildgarnitur und Hausgemachten Spätzli 

 
*nicht immer erhältlich 

 

Herbstdessert 
 
Apfelchüechli mit Vanilleglace     
„Heidelbeetröimli“ Joghurtsofteis mit Heidelbeeren  
aus der Region    
Vermicelles mit Glace       
Halbe Portion Vermicelles mit Glace    
Vermicelles mit Rahm       
Halbe Portion Vermicelles mit Rahm    


